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S ARAVIS

"Chez BI’U ﬂO”

PLANCHES APERO

VIANDES

SPECIALITES

PATES & POISSONS

Pour 2 personnes, a partager Les prix sont indiqués par personne.
PLAT DU JOUR
CHARCUTERIE 17€ PLANCHE DU BERGER
. . 15€ : . PENNE BOLOGNAISE
Assortiment de charcuteries du lundi au vendredi sauf Jours Fériés Beignets de pommes de terre, Crottin de chévre 22¢€ eI TIESER PG 18€
et sa confiture de myrtilles, Tomme de Savoie,
FROMAGE DIOT DE SAVOIE ET SON Reblochon, charcuterie, salade verte
e R o e 15€ TRAVERS DE PORC . —~ FILET DE TRUITE ROSE
Accompagnement : Légume du jour, Gratin LA TARTIFLETTE Sauce citron 24 €
dauphinois ou polenta ou Frites Pommes de terre au reblochon fondu, 22 € Accompagnement : Légume du jour, Gratin
CHARCUTERIE ET FROMAGE 17 € lardons, oignons’ charcuterie, salade verte dauphinois ou polenta ou Frites
Assortiment de charcuteries et fromages PLAT D'AUTREEOIS
Accompagnement : Légume du jour, Gratin 24€ LA REBLOCHE
BEIGNETS POMMES DE TERRE dauphinois ou polenta ou Frites Reblochon fondu, pommes de terre, 24 € MENU ARAVIS
17€ charcuterie, salade verte
Sauce tartare >
ESCALOPE SAVOYARDE,
CROZETS AU REBLOCHON NOTRE CROUTE SAVOYARDE Salade au choix 35€
Emincé de volaille au jambon cru sauce 24 € Tartine de pain, vin blanc jambon, fromage 22€
SALAD ES reblochon sur son lit de crozets gratiné gratiné, oeuf, salade verte
Sous forme de plat au four Viande ou Poisson au choix
SALADE CAMPAGNARDE 20€ . .
PIECE DE BOEUF Dessert Menu au choix
ii?ﬁlgr:/serte, CIrEm BIRIG, OOV, [ETeens ¢ Sauce Poivre ou Beurre Maitre d'Hétel. 26 € F O N D U E S & P I E RRAD E (Sauf Coupes glacées)
Accompagnement : Légume du jour, Gratin Minimum 2 personnes. Le prix est indiqué par personne
SALADE DE REBLOCHON 20€ dauphinois ou polenta ou Frites
Salade verte, toast Reblochon, jambon cru FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES 22 €
Avec salade verte
SALADE DES ARAVIS SOUPE MENU ENFANT
Sal_ade verte, pleurotes, jambon cru, émiétté de 21€ Soupe du jour servie avec toasts et 13 € FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES & CEPES
chevre fromage rapé A o . 24 €
SALADE AUTOMNE veesaadeverte SUACLIOI
Salade verte, boudin blanc, pommes tiédes, 21€ Supplément charcuterie 2 personnes : 8€
endives, noix e Steak haché & Pommes Frites
PIERRADE e Diot de Savoie & Pommes Frites 12€
Viande de boeuf a cuire sur pierre, 29€ e Linguine bolognaise
B U RG E RS Pommes frites, salade verte.
BURGER REBLOCHON et Glace Meuh ou batonnet
S HSEDS 22€ Steak 180gr, Reblochon, Pommes frites et 24€

Steak 180gr, Pommes frites et salade verte

salade verte

DESSERTS

VERRINES MAISONS DESSERTS MAISONS NOS GLACES Noi 3:2,:?:
e Tarte Myrtill e Dessert du jour 7€ « Vanille Bourbon 250€ - Noisette b
e Tiramisu Choco-Noisette yratis 9¢€ . Fraise Une boule. e Caramel
e Tiramisu Café [ Tarte aux Pommes o il se ° Génépi 5€
. . . ) c ch | e Dessert du jour servi . Framboise Deux baloe « Pistache Deux boules.
e Verrine Citron Meringuée e Craquant au Chocolat avec boule de glace et chantilly 9 € o el Neil- o Rhum-Raisin

750€

Trois boules.

7.50€ « Menthe chocolat

e Café pur Arabica Trois boules.

e« Citron de Sicile

Servis avec une boule de glace & chantilly

Tous nos plats sont élaborés sur place dans nos cuisines, selon nos recettes a partir de produits de qualité.

RESTRRRT y
CHEQUE-VACANCES Pour toute particularité alimentaire ou allergie, n'hésitez pas a nous demander conseils.
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