LA PORTE DES ARAVIS
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"CHEZ BRUNO’

PLANCHES APERO

Pour 2 personnes, a partager.

VIANDES

SPECIALITES

Les prix sont indiqués par personne.

FORMULES DU MIDI

DU LUNDI AU VENDREDI SAUF JOURS FERIES

O die Jranlls ol Pl 15€ PLAT.DU JOU.R -y 17€ :eli-gAn:cscfjeH:on?mUesgeEtZrcr;eECRrottindechévreetsa <
Asgetitiineint o Chareusere U Frelnzere. dulundi au vendredi sauf Jours Feries. confiture de myrtilles, Tomme de Savoie, Reblochon, 22¢€ xo° 1) ¥
Charcuterie, Salade verte. N O& ,b@ é\)\ b &
HARGCUTERIE ET FROMAGE DIOT DE SAVOIE, TRAVERS DE PORC & b\)\ g &30 \)\O& .
Sssortimgnl: de Charcuterie ET?romagGe /e AEBOMTPERISTIENT § LEGUmmes € e, e 2¢ LA TARTIFLETTE <<’<\& \9& ‘)Q &,éo e’eé\)\O \OO '\Q
. dauphinois ou Frites. Pommes de terre au reblochon fondu, Lardons 22€ N o2 o (\’é O ie
Oignons, Charcuterie, Salade verte ’ , & 22 < Q\a o
: , : R 2
CHARCUTERIE, FROMAGE, BEIGNETS < 2
Assortiment de Charcuterie, de Fromage et des 19€ PLAT D'AUTREFOIS LA REBLOCHE Y
Beignets de pomme de terre. Accompagnement : Légumes du jour, Gratin 24€ PR g N .
el TS G Fes, gzlagg Vc;r:teon u, Pommes de terre, Charcuterie, 24 €
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU MENU ARAVIS
SALADES & BOWLS 2#e | FONDUES & PIERRADE
SALADE CAMPAGNARDE ‘ Minimum 2 personnes. Le prix est indiqué par personne Salede a1 chein (Sauf BOW|)
Salade verte, Tomates, Chou blanc. 20¢€ PIECE.DE BOEUF ) ) FONDUE SAVOYARDE AUX 3 FROMAGES 22 €
Oeufs, Lardons & Cro(tons. Sauce Poivre ou Beurre Maitre d'Hbtel. Avec Salade verte. Viande ou Poisson au choix
Accompagnement : Légumes du jour, Gratin 26 € 35€
dauphinois ou Frites .
SALADE DE REBLOCHON EONID,SUIIEiAVOYtARDEAUXSFROMAGES (G2 24 € Dessert Menu au choix
Salade verte, Tomates, Toasts de Reblochon. 20€ vec valade verte. (Sauf Coupes glacées)
Jambon cru. ~ Supplément charcuterie 2 personnes : 8€
SALADE ARAVIS PUEL s _ _ 29¢€
Salade verte, Pleurotes, Tomates, Jambon cru, 21€ PENNE BOLOGNAISE se Viande de Boeuf & cuire sur pierre, Frites, Salade verte.
Emiette de chévre. I — MENU ENFANT
BOWL VEGE & . LASAGNES LEGUMES (VEGE) @& AU CHOIX :
Falafels, Quinoa, Houmoys,To§sts, CarotteS_, Lasagnes, Ratatouille, Chévre, 22¢€ BURGER e Steak haché & Pommes Frites 12€
Tomates, Chou rouge, Feves d'edamame, Olives. servies avec Salade verte. Pain artisanal, Steak 180gr, Tomates, Oignons, Sauce 22€ o Dist dle Seveie & Pormmes Brtes
i burger, Frites, Salade verte. (Supp. Reblochon: +2 €) e Penne bolognaise
Sefls il IS e, . FILET DE TRUITE SAUMONEE
Thon sna'cke'aux graines de Sésame, Quinoa, 25 € Sauce vierge <t
sauce soja-gingembre, Carottes, Tomates, Chou 24€ BURGER VEGETARIEN CJ GLACE MEUH
rouge Fé{vez d'edamar;we , , Accompagnement : Légumes du jour, Pain artisanal, Galette de légumes, Tomates 20€
9 ' Gl eleuplnels e Fiftes, Oignons Sauc;e burger, Frites Sala’ude verte ,
VERRINES MAISONS DESSERTS MAISONS PARFUMS DE GLACE
' 250€ Citron de Sicile 250€
e Tiramisu Choco-Noisette * Tarte Myrtilles  Vanille Bourbon Une boule. Coco Une boule.
. L. . e Tarte aux Pommes 9€ e Fraise c |
e Tiramisu Fruits Rouges 7€ « Craquant au Chocolat ) 5€ arame 5€&
. _ : * Myrtille Deux boules. Génépi Deux boules.
¢ Tiramisu Cafe * Soupe de Fruits frais e Framboise Passion
e Verrine Citron Meringuée * Chocolat Noir Ll Pistache Easi

Servis avec une boule de Glace & Chantilly

e Café pur Arabica Trois boules.

Trois boules.
Rhum-Raisin
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CHEQUE-VACANCES

Tous nos plats sont élaborés sur place dans nos cuisines, selon nos recettes a partir de produits de qualité.
Pour toute particularité alimentaire ou allergie, n'hésitez pas a nous demander conseils.
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